domaine Pellé

morogues
menetou-salon

Cépage
pinot noir

Age de la vigne
en moyenne 25 ans

Superficie
1 hectare

Densité de plantation
7500 pieds/hectare

Nature des sols
marne kimméridgienne

Vinification

* pressurage direct a I'arrivée en cave
* débourbage

« fermentation en flts

Elevage
e sur lies
* en cuves inox

A consommer sans se poser de question!

Ce rosé vinifié comme un blanc (sans fermentation malolactique) offre les
caractéristiques de sa couleur : fraicheur et finesse.

Ce vin désaltérant se dégustera en apéritif, sur de la charcuterie ou

des viandes blanches.

Disponible en 375 et 750 ml

menetou-salon & sancerre
18220 morogues - france

tél. +33 (0)2 48 64 42 48 - fax +33 (0)2 48 6436 88
www.domainepelle.com




